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各位	
 

株式会社	
 東北銀行	
 

	
 

とうぎん×ジャスター駅ナカマルシェ開催のお知らせ	
 

	
 

	
 株式会社東北銀行（取締役頭取	
 村上	
 尚登）では、この度、JR 盛岡駅構内において、地

域の特産品即売会『とうぎん×ジャスター駅ナカマルシェ』を開催いたしますのでお知ら

せいたします。	
 

	
 当行と株式会社ジャスター様は、昨年 9 月に地域資源を活用した特産品等の商品開発・

販路開拓に取組むビジネスマッチングの提携をしました。今回の『駅ナカマルシェ』はそ

の提携に基づき、地域の食品関連事業者に盛岡駅の駅ナカでの販売機会を提供するために

共同で主催するもので、初めての開催となります。	
 

また、東日本大震災の影響を受けた水産加工業者も出店することから、当行の復興支援

の一環として、販売拡大を後押ししたいものです。	
 

	
 当行と株式会社ジャスター様では、『駅ナカマルシェ』を通じて事業者の販売拡大を支援

するとともに、地域の「食」を広くアピールし、地域の農林漁業振興を起点とした地域経

済活性化につなげてまいります。	
 

	
 

記	
 

１．日程	
 

平成 27 年 1 月 23 日（金）～25 日（日）10：00～18：00	
 

	
 

２．場所	
 

JR 盛岡駅 2 階北口コンコース	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

平成 27年 1月 20日 

駅ナカマルシェ会場	
 



      

３．主催	
 

東北銀行、株式会社ジャスター	
 

	
 

４．出店者	
 

	
 出店者名	
 地域	
 商品	
 

1	
 UENO 街活プロジェクト	
 盛岡	
 アロニア甘茶、山葡萄原液果汁、山葡萄原

液サプリメント	
 

2	
 秘伝まめ研究会	
 矢巾	
 秘伝豆腐、秘伝醤油、秘伝みそ、秘伝ダン

ゴ、秘伝納豆	
 

3	
 農事組合法人宮守川上流生産組合	
 遠野	
 遠野どぶろく、こくっとトマト（ジュー

ス）、さらっとニンジン（ジュース）、ぎゅ

っと山ぶどう（ジュース）、あまざけ	
 

4	
 花巻 HAIKARA-YA	
 花巻	
 ハイカラプリン	
 

5	
 有限会社フルーツ・タケウチ	
 花巻	
 りんご、長いも、生いも、乾しいたけ、そ

の他青果	
 

6	
 有限会社マルキョウスマイルフーズ	
 八戸	
 刺身用イカ腑、カノコ入イカ刺、イカゴロ

焼きキット、刺身用イワシ・サンマ、サバ

のせんべい汁	
 

	
 

以上	
 

【本件に関するお問い合わせ】	
 

地域応援部（担当：小野寺）	
 

電話番号：019-651-6161	
 



2015年 

1/23（金）～25（日） 

10:00～18:00 

会場：JR盛岡駅2階北口コンコース 

会場 

とうぎん×ジャスター 

駅ナカマルシェ 

 アグリビジネスに取組む東北銀行と、

地域資源の発掘・磨き上げに取組む

ジャスターがコラボして開催する地域

の特産品販売会です。 

 地域の食品関連事業者に、駅ナカで

の販売機会を提供し、販売拡大を支援

するものです。 

 地域の魅力ある「食」をお楽しみく

ださい。 

【       】 



UENO街活プロジェクト 

農事組合法人 宮守川上流生産組合 花巻HAIKARA-YA 

秘伝豆研究会 

有限会社フルーツ・タケウチ 

渋みのアロニアとほんの
りした甘さの甘茶を組み
合わせた「あま茶アロニ
ア」盛岡ベリーアロニア
はアントシアニンがブ
ルーベリーの３倍も含ま
れ、エイジングケアにオ
ススメ！甘茶はお釈迦様
の産湯として使われてい
たことから学生がデザイ
ンしたラベル、当日の
POPにも注目してくだ
さい。 

㈱佐藤政行種苗が育種し
たエダマメ種子「秘伝」
は、全国ブランドの品種
です。莢は大きく毛茸は
上品な白毛、甘味・風味
は最上級の枝豆です。今
回はこの秘伝豆を使った
地元の加工食品を主に揃
えてみました。その他に
地元で作られている安
心・安全な食品も取り揃
えております。 

私たちは「挑戦」、「品
質」、「協力」の組合ス
ローガンの下に地域の力
を合わせ、知恵を集めて
夢のある”一集落一農
場”を目指して元気に頑
張っています。皆様に遠
野宮守の”まごころ”を
お届けいたします。 

【蒸し焼きプリンなのに、
とろけるようになめらか
でクリーミー】７年かけ
て工夫を重ね、じっくり
育てた「理想のプリン」
を、もっとたくさんの人
に味わってほしい・・・。
シェフのその想いから生
まれた洋食屋の厨房その
ままに手作りした【ハイ
カラプリン】を皆様へお
届けします。 

旬を食卓へ 

有限会社マルキョウスマイルフーズ 

11月以降の大きいイカレバー（いか腑、内臓）を生
の状態でトンネルフリーザー１０分弱急速凍結した、
刺身で食べれる商品です。 

2015年1/23（金）～25（日）10:00 START!!～18:00 

出展者（順不同） 


